Sktimanie klonov vini¢a Kékfrankos pestovanej na najvéac¢sej ploche v Mad’arsku, a skimanie
jej vinohradnickych a enologickych hodndt prostrednictvom vyberu klonov a geneticke;
variability

Vytvorenie inova¢nych operaénych skupin a investicie potrebné na realizaciu inovacného
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VYBER ODROD FRANKOVKY MODREJ
Tla¢ovy material

Pozorovanie rozdielov medzi odrodami vini¢a a ich druhmi mdéze byt rovnako staré ako
samotné pestovanie hrozna. Ludia inStinktivne preferovali odrody, ktoré boli na pohlad
krajSie, sladSie, lepSie dozrievali a produkovali lahodnejSie vino. Odrody, ktoré sa dnes
pestuju — az na niekol’ko vynimiek — boli vyberané na zaklade tychto kritérii.

Postupom c¢asu sa vyberové kritéria rozsirili, napriklad pre stolové hrozno sa stala ddlezita
vicsSia (az obrovskd) velkost” strapcov, bezsemennost’ ¢i Specidlny tvar bobul’, pri vinnom
hrozne, sa uprednostiiovali menSie bobule a strapce, rovnomerné dozrievanie a spravny
farebny obsah. Posledne menované st obzvlast’ dolezité v pripade odrdd vinica na vyrobu
cerveného vina, ktorych enologické vyuZitie je vel'mi Siroké: pri spravnej technologii mozno z
modrého hrozna vyrobit' Sumivé vino, biele vino, ruzové vino, siller, 'ahké ¢ervené vino a
plné, dlho zrejiice cervené vino. Ak je dana odroda hrozna, tak zdkladom tychto mnohych
moznosti je okrem technologie vyroby vina aj vhodny vyber klonov (variantov)
najvhodnejsich pre klimu a terroir, v uZSom slova zmysle.

Velké vinohradnicke oblasti Eurdpy su zname svojimi odrodami hrozna. Ich vyber klonov sa
uskuto¢nil v zahranici pred desiatkami rokov. Frankovka modra je odroda vinica produkujtca
cervené vino pestovand na najvacSej ploche u nds. Je pravda, Ze nejde o prastaru lokalnu
odrodu, ale Frankovka si nasla svoj skutocny domov u nés, v Karpatskej kotline a stala sa pre
nas tym, ¢im je pre Francizov Cabernet Sauvignon, pre Spanielov Garnacha, & pre Talianov
Sangiovese. Dnes Frankovku modri ndjdete takmer vo vsetkych naSich historickych
vinarskych oblastiach, a to jednoducho preto, ze v minulosti, z roka na rok, z ro¢nika na
ro¢nik, obstala.

Pestovatel'ské vyzvy nového tisicro¢ia (najmé objavenie sa novych $kodcov vini¢a a zmena
klimy) a zmeny v potrebach spotrebitel'ov, si vyziadali reviziu Frankovky modrej. Ukazalo sa,
ze pre Cervené vina s vysokymi hodnotami obsahu nie st vhodné verzie Frankovky modrej,
ktoré zodpovedaju potrebam slicasnej masovej vyroby, a na vyrobu modernych rosé a
pikantnych sillerov alebo Sampanského su potrebné aj rézne klony. Zlozitost’ problému
zvySuju klimatické zmeny, objavenie sa obrovskych rozdielov medzi ro¢nikmi a skuto¢nost’,
ze v Coraz such$ich roc¢nikoch uz zrelé hrozno nemusi byt nevyhnutne rovnaké ako
technologicky zrelé hrozno.

Konzorcium, ktoré vzniklo v roku 2018 pod vedenim Mészaros Borhaz Kft., si dalo za ciel
vybrat’ odrody vini¢a Frankovky modrej v Szekszarde a Hajos-Baja Borvidék, ktoré spiiajt
vyzvy modernej doby. Do projektu sa zapojili aj Koch Boraszat Kft. ako vinarstvo, a
Ferencné Kiss Borotai, Péter Mészaros zo Szekszardu a Péter Sziics z Bataszéku. Ako



projektovy manazér sa na praci podielali Univerzita v Pécsi, odbornici Dr. Gabor Jakab a Dr.
Tamas Dedk, odborny konzultant Istvan Terp6 a Gazda Kontroll Kft. so sidlom
v Mosonmagyarévare, ako projektovy manazér. Clenovia chceli uskutoénit’ klonovy vyber
odrody vini¢a Frankovky modrej. Na tento ucel sa vybralo 188 klonov Frankovky modre;j
vd’aka praci Dr. Pala Kozmu, ako S§lachtitela hrozna. V projekte boli v troch ro¢nikoch v
rokoch 2020 az 2022 stanovené kvantitativne a zdkladné kvalitativne charakteristiky plodin
klonov, ako aj ich enologické hodnoty.

V pripade kazdej zo 188 poloziek sme zist'ovali vykonnost’ kapitdlov z hl'adiska vynosnosti
(pocet zhlukov, hmotnost" zhlukov); posudzovali sme rovnomernost a velkost' strapcov
pestovanych na stonke, ako aj hmotnost’ bobul’. Rychlou analytickou metdédou sme stanovili
zékladné kvalitativne parametre mustov vyrobenych samostatne z kazdej Sarze: obsah suSiny
(°Bx), kyslost, pH. Ocakdvame, ze odroda vhodnd na vyrobu ruzového vina poskytne
spolahlivo vysoky vynos a dobre si zachova kyslost’; zatial' ¢o idedlna verzia vhodna na
vyrobu plného, vyzretého Cerveného vina mé mensie neZ priemerné zhluky bobul, ale dobre
produkuje a jeho schopnost’ zachytavat’ cukor je vynikajica. Pri organoleptickom hodnoteni
sme venovali osobitnu pozornost identifikacii tych partii, ktoré maji charakteristickli chut’, a
tak sa z nich daju vyrobit’ charakteristické, komplexné ¢ervené vina.

Enologické hodnotenie klonovych odrdd sa zacalo porovnanim parametrov ro¢nika a nasledne
pokraCovalo sériou mikrovinifikacnych fermentacii. Cielom bolo vyrobit’® porovnatelné
malosériové vzorky vina zo vSetkych 188 klonov vo vSetkych troch ro¢nikoch. Na
vyhodnotenie parametrov ro¢nika a vin sme pouzili rutinné analytické a rozsiahle pristrojové
testy: bolo ur¢enych 28 premennych vo vztahu k parametrom ro¢nika a 67 premennych vo
vztahu k hotovym vinam. Dokazali sme pracovat’ s celkovo viac ako 53000 analytickymi
udajmi o vine z troch ro¢nikov. Doplnila to praca odborného timu vykonavajiceho
organoleptické hodnotenie vin, ktory degustoval a hodnotil vina troch ro¢nikov.

Na zéklade udajov za tri roky sme boli schopni vybrat' polozky, ktoré slubuju, ze buda
hodnotné a ktoré spinaju rozne pestovatel'ské ciele. Dal§im krokom je namnoZenie
zvyraznenych klonov a ich testovanie na vicsej ploche. Mdzeme si tak urobit’ presny obraz o
pestovatel'skej hodnote z vinohradnickeho hladiska a z vindrskeho o kvalite, ktorl je mozné
dosiahnut’ spracovanim tovarenskou technologiou. Dalsou dblezitou tlohou je podrobné
posudenie virusovej infekcie vybranych poloziek a vylacenie pripadnych problematickych
poloziek.

Davka 61 ma stredny vynos. Je mald, ale vytvara vela zhlukov. Jej bobule st pomerne malé.
Jej schopnost’ zbierat’ cukor je dobrd, jeho vino je cenné. Slubuje, Ze je vybornou surovinou
pre ¢ervené vino.

Produktivita davky 110 je vynikajuca, jej zhluky a bobule st stredne velké. Ma dobra
schopnost’ zadrziavat’ kyseliny, s charakteristickou kyslou chutou. D4 sa z nej vyrobit’ dobré
ruzové vino.

Na zaver je mozné povedat’, Ze v naSej meniacej sa klime, aby sme dosiahli vyvazena kvalitu
vina, nemo6zeme hlasovat’ za jeden klon.

Vzhl'adom na hlavné parametre vyroby vina sa takmer 70-80% klonov dosiahlo vysledky
podla oc¢akavania vo vSetkych troch skiimanych ro€nikoch (to tiez znamend, Zze 20-30% z
nich nie je vhodnych na vyrobu vina samostatne). To vSak neznamend, ze vSetky su vhodné



na vyrobu kvalitného vina. Aromatické zlozky st v ro¢nikoch menSie a farebny obsah
vykazuje vacsiu smerodajnt odchylku. Existuju vSak aj stabilnejSie verzie Frankovky, ktorych
vykyvy st menSie — dalo by sa povedat’, Ze v dobrej forme sa prezentovali kazdy rok.

Na zéklade vysledkov senzorickych hodnoteni moZno povedat’, Ze z testovanych vzoriek cca.
10% predstavuje vysoku kvalitu (vzhl'adom na pociatocny pocet vzoriek je to stale vyznamné)
a 50 % je priemernejSich. Vacsina klonov, o ktorych sa hovori, Ze su z enologického hl'adiska
stabilné¢ — nie je prekvapujice, ze patria do tejto strednej kategorie. Popri celkom odlisnych
ro¢nikoch nemozno zatial’ robit’ reklamu ani klonom, ktoré vy¢nievaji na pddiu a vynikaju vo
vSetkych smeroch. To si vyzaduje d’alSie testy — ak chcete: nové ro¢niky.

Na zaklade vysledkov ziskanych pocas projektovych prac mozno konstatovat’, ze z pohl'adu
kvalitného vinarstva sa vyrazne zuzil sortiment preparovanych klonov Frankovky. K
definitivnemu zaveru mozeme dospiet’ po hlbSom vinohradnickom a enologickom skimani
tychto kandidatov.



